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Proyecto cofinanciado por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) en un 80% dentro del Programa de Desarrollo Rural (PDR) de Extremadura 2014-2022,
por laJunta de Extremadura enun16,28%, y por el Estado, Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacién (MAPA), enun 3,72%

UNEN EURoPEA JUNTA DE EXTREMADURA
| 3 v
- i-g Sl VW JUNTA DE EXTREMADURA _ e S e s

Fondo Europes Agricola de Desarrolla Rural: b ¥ ALIMENTACHGN a a ¥ ALIMENTACION Fondo Europec Agricola de Desarrcllo Rural:
Europa inviersa en las 7onas rurales - - Camsejeria de Agrieulturs, Ganaderia y Desarrello Sesterible Corsejeria de Agriculwra, Ganaderfa y Desarrollo Sosterible Europa invierta en las zonas rurales

UNION EUROPEA




Objetivo General

El objetivo general del proyecto innovador “Nuevas tecnologias
para la determinacion del momento éptimo de recoleccion de la
aceituna destinada a la produccion de AOVE" en innovar
integrando toda la cadena de valor de la produccion del aceite
de oliva virgen extra desde el campo hasta el consumidor final,
buscando elaborar un aceite con unas caracteristicas fisico-
guimicas y organolépticas excepcionales, a través del desarrollo
de una aplicacion que utilice la inteligencia artificial para
proporcionar informacion a lo largo de la cadena Agricultor-
Cooperativa-Consumidor.
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Objetivos Especificos

Los objetivos especificos que se ha propuesto alcanzar el Grupo
Operativo OLEOTEC para lograr el objetivo general del proyecto
TECNOLIVE son:

. Estudiar el proceso de maduracion de las aceitunas de las
distintas variedades implantadas en la zona de produccion
acogida a la Sociedad Cooperativa Virgen de la Estrella.

. Estudiar el comportamiento tecnoldgico de dichas aceitunas
a lo largo de su maduracion, a partir de la elaboracion de las
mismas a escala laboratorio, mediante sistema Abencor.

. Establecer la calidad potencial de los aceites asi obtenidos
mediante la determinacion de las caracteristicas fisico-
guimicas y organolépticas.

. Desarrollar una metodologia para la obtencion de
pardmetros de RGH y humedad de la aceituna en tiempo
real incorporando tecnologia NIR a la linea de produccién de
aceite de oliva virgen extra.

. Desarrollar una metodologia para la determinaciéon, en
tiempo real, de los compuestos fenolicos totales y la
estabilidad oxidativa del aceite de oliva virgen incorporando
tecnologia NIR a la linea de produccion.

. Desarrollar una aplicacion colaborativa multiplataforma
que, por un lado, incorpore inteligencia artificial facilitando
lo toma de decisiones a la hora de predecir el momento
optimo de recoleccion de las aceitunas en funcion de la
variedad y la ubicacion del cultivar, y por otro, permitird
digitalizar la operativa de trabajo, intercambio de
informacién y comunicacion entre la S. Cooperativa Virgen
de la Estrella y las diferentes cooperativas y agricultores que
la integran.




